
Restaurant Vogesenstube 
WILDKARTE ab SEPTEMBER 

 

Fleischherkunft:               
Rehfleisch AT 
Hirschfleisch NZ           Alle Preise inklusive MWST 

 
 
 

 
Rehpfeffer «Jägerart» 

Garniert mit Champignon, Speck und Silberzwiebeln  
Serviert mit Rotkohl oder Rosenkohl, glasierte Maroni und Butterspätzli......……..…...............Fr. 24.50 
 

Rehschnitzel „Mirza“ 

Zartes Rehschnitzel in einer köstlichen Wildrahmsauce mit Waldpilzen  
Garniert mit Rotkraut, Kastanien, Rosenkohl, Früchten, Preiselbeeren, dazu Spätzli.........…..Fr. 32.50 

 

Hirsch –Entrecote 

Begleitet von einer delikaten Wacholder-Gin Sauce  
Serviert mit Butterspätzli, Rotkraut, Rosenkohl und Maroni................................................….Fr. 28.50 

 

Rehgeschnetzeltes 

Zart geschnittenes Rehfleisch aus dem Pfännli 
Verfeinert mit Calvadosapfelstückchen dazu Butterspätzli und Wildbeilagen...................…….Fr. 24.50 

 

Rehrücken „Baden-Baden“ (ab 2 Personen mit Reservation) 

Im Ofen gebraten, mit einer feinen Wildrahmsauce  
Serviert mit Wildbeilagen, Kastanien, Früchten und Butterspätzli…………................................Fr. 56.50 

 

 

 

  

   


